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SECRETARIA DE PREFEITURA
TURISMO E DESENVOLVIMENTO BALNEARIO
CAMBORIU

ECONOMICO

Em 20 de julho de 2024, Balneadrio
Camborii completara seis
décadas de existéncia marcada
por tradicdes, turismo e inovacgao.

Ao longo dos seus 60 anos, BC se tornou
um dos destinos mais desejados do Brasil,
Nao apenas por suas belas paisagens e
arranha-céus, mas também por um desejo
de viver em um lugar seguro e com uma
6tima qualidade de vida.
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SABOR, CULTURA & HISTORIA

04 A 31 DE JULHO

MENU EXCLUSIVO

ENTRADA
PRATO PRINCIPAL
SOBREMESA

RS 5990

29 RESTAURANTES

CONFIRMAR NECESSIDADE DE RESERVA NOS RESTAURANTES;
Taxa de servico e couvert ndo inclusos;

Os menus oferecidos e informagdes descritas sdo de responsabilidade de
cada restaurante;

O valor de R$ 95,90 n&o inclui harmonizacdo com bebidas, apenas o menu;

Presente limitado enquanto durar o estoque (700 unidades).
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1O anos

O DESEMPENHO ESTA NOS DETALHES.

Patrocinadora do Balneario Saboroso,

a Oster® acredita que saborear um bom prato
€ sempre uma experiéncia Unica. Assim como
ter um dos seus produtos em casa.

Assista ao filme
da campanha:

Com a Oster®, sua cozinha ganha em detalhes
que fazem a diferenca, para vocé sentir orgulho
em cada receita.




Com bondinhos modernos e
confortaveis, vocé vai se maravilhar com a vista
panoramica e deslumbrante de Balneario Cambaorid.
Prepare-se para se apaixonar pela imensidao azul do
mar e pelo verde exuberante das montanhas.

(© unipraias & unipraias.com.br 7%@
Parque

(© (47) 3404-7600 © BarraSul 6006 (ipraias
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PRESENTE EXCLUSIVO
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CONJUNTO DE PORCELANAS GERMER
COM 3 PEGAS, COMPOSTO POR 1 PRATO RASO,
1 PRATO DE SOBREMESA E 1 BOWL.

ESTOQUE LIMITADO A 700 UNIDADES.



GANHE O SEU
PRESENTE EXCLUSIVO

BAIXE AQUI

MOVIMENTA 3C

FAGCA 03 CHECK-IN EM
RESTAURANTES DIFERENTES

BALNEARIG BALNEARIG BALNEARIG
SABOROSO SABOROSO SABOROSO

GERAR VOUCHER

TROQUE EM QUALQUER UM DOS 29 RESTAURANTES.
ESTOQUE LIMITADO A 700 UNIDADES.



Quer vender mais, crescer mais?

Fale com uma agéncia.
sipég
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SABOR, CULTURA & HISTORIA Lo el
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1&(0—{0
NO BALNEARIO SABOROSO, A FESTA SE INICIA, M[
cwlor
SABOR, CULTURA E HISTORIA EM HARMONIA.
NAS MESAS POSTAS, UM BANQUETE DE TRADIGAO, u,f&zu
PASSADO E PRESENTE EM CADA REFEIQAO. T
~o- {/ﬁd
SABORES COM HISTORIA DE ANTIGAMENTE, [Aé\u
RECEITAS QUE ATRAVESSARAM O TEMPO, SABOR PRESENTE.
NA PANELA, SEGREDOS DE GERAQGES PASSADAS,
SABORES QUE EVOCAM MEMORIAS, HISTORIAS CONTADAS.
. . ] o dal
DA CULINARIA TIPICA DE UM PAIS DISTANTE, P
. sobon
AO TEMPERO LOCAL, A HERANGA E CONSTANTE. e
AS
SABOROSAS IGUARIAS, UM BANQUETE PLURAL,
/J:"\SJ(\C‘(

CULTURA E HISTORIA SE ENTRELAGAM, AFINAL.

CELEBREMOS JUNTOS ESSA RICA JORNADA,

COMENDO, BRINDANDO, A HISTORIA E MARCADA.

NO FESTIVAL DE SABOR, NA BEIRA DO MAR, D

BALNEARIO SABOROSO, PARA SEMPRE A BRILHAR.

bl Al ]




RUA 4450, N* 143
Q BARRA SUL - BC. CEP: 88330-155

@ﬁ/fzm wel & 7 Esaea0z0
TERGCA A DOMINGO - 18H30 AS 23H

© SEXTA E SABADO - 18H30 AS 00H

@ MENU DELIVERY @ MENU P/ 2 PESSOAS

ENTRADA
ZHU BITS
Pao de queijo recheado com bits de

barriga de porco assada com Char Siu
Sauce (bbq chinés).

PRATO PRINCIPAL
BOURGUIGNON

Pao Brioche com gergilim, mostarda
dijon, bacon, burger 200gr, cebola
caramelizada em redug¢édo de vinho
branco, picles de cenoura, cebola e
champignon, molho miroir (Redugédo
de vinho tinto e vinho do porto).

SOBREMESA
POMME BELGE

Mac¢a cozida com canela e agucar,
creme belga e farofa doce.

12



RUA MIGUEL MATTE, N° 261
Q PIONEIROS - BC. CEP: 88331-030

8MM R, 4899191-3361

FONDUE RESTAURANT © SEGUNDA A DOMINGO - 19H AS 23H30

@ PET FRIENDLY @ OPCAO VEGETARIANA

MENU

ENTRADA

FONDUE DE PROVOLONE,
CATUPIRY COM AZEITONAS
E CEBOLA CRISPY

*Acompanhamentos: pédo italiano,
ciabatta e pao de grdos, batata
noisette, batata assada, brécolis,
champignon, mini aipim crocante, mini
kibe, queijo coalho e tomate cereja.

PRATO PRINCIPAL

FONDUE DE PROVOLONE,
CATUPIRY COM AZEITONAS
E CEBOLA CRISPY

*Carnes: bovinas, frango, bacon e
calabresa.

*Total de 150g de proteina

SOBREMESA

FONDUE DE CHOCOLATE COM
OVOMALTINE, CREME DE LEITE
NINHO E MARSHMALLOWS

Acompanhamentos: morango, banana,

uva, abacaxi, péssego, brownie,
tubetes e marshmallow.

*Reposicdo dos acompanhamentos é livre

13



AV. BRASIL, N° 3393
Q PZ ECOMALL | PISO SUPERIOR
CENTRO - BC. CEP: 88330-260

M P oaVNoO—

CUCINA e 47 99740-8587

© SEGUNDA A DOMINGO - 11H30 AS 23H30

ENTRADA
LASAGNA ANTIPASTI

Lasanha de ossobuco em cubo com
maionese de demi glace.

PRATO PRINCIPAL
RIGATONI GAMBERETTI
I SALMONE

Rigatoni com molho de camardes
trufado e salmédo grelhado com azeite
de manjericdo.

SOBREMESA
CANOLLI FRUTI ROSSI

Canolli com recheio de frutas
vermelhas e raspas de chocolate
branco.

14



AV. ATLANTICA, N° 2200
CENTRO - BC. CEP: 88330-015

o~
I-l | nJ R, 47 3367-0250
H P L © SEGUNDA A DOMINGO - 11H30 AS 00H30

@ PET FRIENDLY @ OPCAO VEGETARIANA

ENTRADA
DADINHO DE TAPIOCA E
BOLINHO DE PEIXE

Dadinho de tapioca e bolinho de peixe
ao creme de moqueca.

PRATO PRINCIPAL

CAMAROES COM MUSSELINE
DE BATATA BAROA

Camardes confitados com musseline
de batata baroa, queijo coalho
grelhado com molho pesto e farofa de
milho crocante com améndoas e
especiarias.

SOBREMESA

RABANADA TOSCANA COM
DOCE DE LEITE E SORVETE DE
BAUNILHA

Rabanada ao forno com pao artesanal
toscano e sorvete de baunilha, com
coco queimado e calda de doce de
leite artesanal.

15



AV. ATLANTICA, N° 2220
o CENTRO - BC. CEP: 88330-015

. 47 3367-0250

_
CHAPLIN © SEGUNDA A DOMINGO - 11H AS 00H

RESTAURANTE
1992 ] @ PET FRIENDLY @ OPCAO VEGETARIANA

ENTRADA

BATATA RECHEADA COM
BACON E PROVOLONE

Batata assada recheada com bacon e
provolone, crispy de bacon e paprica
defumada, acompanha redug¢do de
mostarda e vinho tinto.

PRATO PRINCIPAL

SALMAO COM CROSTA DE
CASTANHA DE CA]U B
TAGLIARINI

Salmao grelhado com crosta de
castanha de caju, acompanhado de

tagliarini artesanal ao pesto de tomate
seco, picles de pepino e cebola roxa.

SOBREMESA

FOLHADO COM CREME DE
CHOCOLATE AO RUM E
FRUTAS SELECIONADAS
Ganache de chocolate ao rum, em

cesto de massa filo com cereja,
morango, amora e uva.

16



RUA INDONESIA, N° 800
Q NACOES - BC. CEP: 88338-285

e 47 99693-4316

SEGUNDA A SABADO - 16H AS 00H
DOMINGOS E FERIADOS - 10H AS 00H

.
Cristo
AO ADQUIRIR O MENU, GANHE 50% DE DESCONTO NO
PIZZARIA&SRESTAURANTE INGRESSO PARA VISITACAO NO COMPLEXO!
E SE VOCE E MORADOR DE BALNEARIO CAMBORIU,
CAMBORIU, ITAJA[ OU ITAPEMA, A ENTRADA E GRATUITA!

ENTRADA
BOLINHO DE SALMAO
Bolinho de salméo recheado com

tomate confitado, acompanhado de
geleia de pimenta.

PRATO PRINCIPAL
ENTRECOT AO MOLHO DE

VINHO COM ALIGOT DE
BATATA BAROA

Entrecot grelhado acompanhado do
molho de vinho, acompanhado de
aligot de batata baroa com abdébora e
queijo gruyere.

SOBREMESA

CREME BRULLE DE LIMAO
SICILIANO

Creme brulle de liméo siciliano.

17



AV. NORMANDO TEDESCO, N° 1122
Q:ﬂ]:ﬂ Q BARRA SUL - BC. CEP: 88330-123
Y, 47 3366-0311

© SEGUNDA A DOMINGO - 19H AS 00H

COCINA MEXIGCANA

@ MENU P/ 2 PESSOAS

MENU

ENTRADA
CACHAPA MEXICANA

Meia lua de milho recheada com creme
de queijo, finalizado com pico de galo,
acompanhada de geleia de ma¢d com
pimenta suave e salsa mango.

3 ekl |
- mmf”miaﬂl

PRATO PRINCIPAL
SOL DE SABORES

No estilo Surf and Turf, quesadilla de
queijo com camaréo e nachos de
cheddar e bacon, acompanhado de
guacamole.

SOBREMESA
LUAS DE MARTE

Releitura de pifia colada. Sorvete frito
com empanamento mexicano, sour
cream de mel com horteléd e creme de
abacaxi com rum.




INDAIA

RESTAURANTE

RUA 900, N° 1300. SERTAOZINHO
ITAPEMA. CEP: 88220-000

47 99763-4124

SEGUNDA A DOMINGO - 18H AS 23H30

@ OPCAO VEGETARIANA

ENTRADA

FONDUE DE QUEIJO

CATUPIRY, GORGONZOLA,
MANJERICAO E CEBOLA
CARAMELIZADA
*Acompanhamentos: péo italiano,
ciabatta e pdo de grdos, batata
noisette, batata assada, brécolis,
champignon, mini aipim crocante, mini
kibe, queijo coalho e tomate cereja.

PRATO PRINCIPAL
FONDUE DE QUEIJO
CATUPIRY, GORGONZOLA,
MANJERICAO E CEBOLA
CARAMELIZADA

Carnes Bovinas, Frango, Bacon,
Calabresa.

*Total de 150g de proteina

SOBREMESA

FONDUE DE CHOCOLATE
E CREME DE PISTACHE

*Acompanhamentos: morango,
banana, uva, abacaxi, péssego,
brownie, tubetes e marshmallow.

*Reposicdo dos acompanhamentos é livre




RUA 3020, N® 60. CENTRO - BC
Q CEP: 88330-317

e 47 99249-7282

© SEGUNDA A SEXTA - 18H30 AS 00H

@ PET FRIENDLY @ OPCAO VEGETARIANA

@ MENU P/ 2 PESSOAS

MENU

ENTRADA
MASSINHA DO JACA

Massa napolitana de longa
fermentac¢do assada com queijo
parmeséo, orégano e azeite de oliva
extra virgem italiano. Acompanha
molho de tomate italiano pomodori
pelati feito na casa e creme de
catupiry original.

PRATO PRINCIPAL
PI1ZZA BLUMENAU

Massa italiana de longa fermentacéao,
molho de tomate italiano pomodori
pelati, queijo mozarela de bufula,
lingui¢ca blumenau, alho-poré e
salsinha.

SOBREMESA
PI1ZZA DOCE DE LEITE

Massa italiana de longa fermentacéao,
doce de leite mineiro e castanha de
caju. Acompanha licor de laranja com
raspas de limdao siciliano.

20



RUA AQUEDUTO, N¢ 370
Q PARQUE AVENTURA JURASSICA
ESTADOS - BC. CEP: 88339-090

‘S *> R, 2198098-0571
uKﬂJ S" Dl' o TODOS OS DIAS - 12H AS 17H E

~RESTAURANTE-

DAS 18H AS 22H30

NO HORARIO DE FUNCIONAMENTO DO PARQUE
(DAS 12H AS 18H), E OBRIGATORIO A AQUISICAO DO
INGRESSO PARA TER ACESSO AO RESTAURANTE.

@ MENU P/ 2 PESSOAS

MENU

ENTRADA
TOBOGA DE BOLINHO

DE CARNE

Bolinho de carne frito com especiarias
e uma crocante camada de farinha

panko. Acompanha molho BBQ de
goiabada.

PRATO PRINCIPAL
REX BURGUER

Dupla de hamburguer com carne de
black angus, pédo brioche, fonduta de
queijo e crispy de milho crocante.

SOBREMESA
DOCE VULCAO

Vulcéo de chocolate com creme de
nata fresco e calda de frutas
vermelhas com goiabada.

21



RUA 4500, N° 83. BARRA SUL - BC
9 CEP: 88330-150

KO I K R, 47 2033-0081
S U S H © TERGCA A DOMINGO - 18H30 AS 23H30

@ PET FRIENDLY

MENU

ENTRADA
TARTAR DE SALMAO

Salmao, picles de uva, cebola roxa,
gergelim torrado, cebolinha, chips de
banana da terra e emulsdo de
maracuja.

PRATO PRINCIPAL
COMBINADO SABOROSO

5 sashimi de salméo, 5 uramaki de
salméao especial, 2 gunkan djow,

1 niguiri de polvo, 1 niguiri do chef,
5 hot Filadélfia.

SOBREMESA
SWEET GUIOZA

Guioza recheado de compota de mac¢a
verde, acompanha sorvete de
chocolate branco e calda de caramelo
de miss6 da casa.

22



RUA 3300, N2 361 | PASSEIO SAN MIGUEL
CENTRO - BC. CEP: 88330-272

. 47 3056-5101

P SEGUNDA E TERGA - 17H AS 23H30
QUARTA A DOMINGO - 11H30 AS 23H30

@ PET FRIENDLY

ENTRADA
SNACK DE LIMAO SICILIANO
COM FAROFA DE BACON

Creme de liméo siciliano com farofa de
bacon e crostini de alecrim.

PRATO PRINCIPAL
POLPETTONE DA FELICIDADE

Polpettone recheado com queijo minas
padrdao ao molho de tomate, com
spaghetti Alfredo.

SOBREMESA
PROFITEROLES DE PISTACHE

Massa fina e crocante recheada com
creme de baunilha, coberta com calda
de pistache e crocante de pistache.

23



RUA 3300, N2 361 | PASSEIO SAN MIGUEL
CENTRO - BC. CEP: 88330-272

e 47 99101-1009

Ma a © SEGUNDA A DOMINGO - 12H AS 23H30

gastrobar
@ PET FRIENDLY

R I

ENTRADA
—W Se ! ] WM TIRADITO DE ATUM EM
e il AjJi NEGRO

Fatias de atum cru em leche de tigre
de aji amarillo carbonizado, aioli de
avocado, crocante de milho peruano e
sal de citricos.

PRATO PRINCIPAL
RISOTO DE LOMO EM AJi

Filet mignon grelhado ao molho de
demi glace, acompanhado de risoto de
aji peruano com cabotia e saladinha
citrica de funcho.

SOBREMESA
SUSPIRO DE MARACUYA

Doce peruano de maracuja cremoso
com crocante de chocolate.

24



RUA 55, N® 60, SALA 2
PRACA HIGINO JOAO PIO. CENTRO - BC
CEP: 88330-681

e 47 99212-2120
© QUARTA A SEGUNDA - 18H30 AS 23H30

@ PET FRIENDLY

MENU

ENTRADA
SALMON ROLL

Lamina de salmdo magaricado,
recheada com creme Black e salméo
empanado e finalizada com geleia
artesanal de abacaxi.

PRATO PRINCIPAL
IMERSAO MAZERU

5 sashimis de salméao trufado, 2 niguiri hani de
salmao selado com mel, 3 hot de salmédo sweet
Chilli e cryspy de couve, 1 jow missé de
salmao macaricado, creme black, molho
Sumisso e gergelim, 1 jow fresh de salmao
cream cheese, skin, molho de ostra e raspa de
liméo, 1 jow kinoko de peixe branco
macaricado, mix de Cogumelos e cebolinha, 1
zeri de salmé&o, cream cheese, geleia de
maracuja e crispy de batata doce, 2 uramaki
mei-mei de salmdo grelhado, cream cheese,
cheddar, taré e cebolinha, 2 uramaki do chefe
de camardo empanado, shimeji, creme black,
capa de salméao selado, crispy de alho poré e
taré, 2 uramaki crock de peixe branco
empanado, pepino, lemon cream e crispy de
batata doce.

SOBREMESA
SAKURA

Sorvete de chocolate branco, calda de
frutas vermelhas e crumble doce.




N
B
MEDITERRANEE

(et Lot °

e PET FRIENDLY 0 OPCAO VEGETARIANA

R. 3250, N° 100, SALAS 6 E 7
CENTRO - BC. CEP: 88330-278

. 47 99684-6107

TERGCA A DOMINGO DAS 11H30 AS 15H
QUARTA A SABADO DAS 19H AS 23H

ENTRADA

BOMBOM DE QUEIJO
ARTESANAL AO MOLHO
RUSTICO

Bombom de queijo artesanal,
recheado com ragu de mignon e
servido com molho rustico da casa e
acompanha uma fatia de pao artesanal
da Pdo Rustico.

PRATO PRINCIPAL

RISOTO MEDITERRANEO
COM CAMAROES
GRELHADOS

Risoto feito com basilico e camardes
grelhados, servidos com pedagos de
burrata artesanal e tomates assados.

SOBREMESA
SEMIFREDO DE LARANJA

Semifredo de laranja bahia a base de
leite vegetal, com gotas de capim
santo, tuille de améndoas e calda de
laranja.




NOBRES

PARRILLA

RUA JUSTINIANO NEVES, N¢ 225
Q PIONEIROS - BC. CEP: 88331-020

R, 47 99782-0808

© QUARTA A SEGUNDA - 11H30 AS 23H

@ PET FRIENDLY

MENU

ENTRADA

ESFERAS DE TAPIOCA COM
QUEIJO COALHO E COSTELA

Esferas crocantes de tapioca e queijo
coalho recheadas com costela assada
ao bafo por 12 horas e maionese de
azeitonas pretas.

PRATO PRINCIPAL

ENTRECOT COM RISOTO

DE ALHO-PORO

Entrecot Angus acompanhado de
risoto de alho poré e palmito
braseado, picles de cebola roxa e
crocante de bacon, finalizado com
azeite extra virgem de ervas frescas.

SOBREMESA
FUDGE DE CHOCOLATE

COM CREME DE PISTACHE
Cubos de chocolate suavemente doce

e macio acobertados por uma luxuosa
camada de creme de pistache.




~ AV. ATLANTICA, N2 5690. BARRA SUL - BC
o CEP: 88330-036

e 47 99154-4957

SEGUNDA A SABADO - 11H AS 00H
DOMINGO - 11H AS 18H

STEAK & FISH

ENTRADA
CREME DE LAGOSTA

Preparada com caldo de lagosta,
creme de leite, aromaticos, casca de
lagostas e camardes. Servida com
cubos de batatas, legumes, vagem,
pedacgos de lagosta grelhada e ervas
frescas.

PRATO PRINCIPAL
MAC N' CHEESE COM TOP
SIRLOIN E FOLHAS DE OURO

Classico rigatoni ao molho

mac n’ cheese moda Ox, bacon
crocante, alcatra na brasa (Top Sirloin)
e folhas de ouro.

SOBREMESA
BOLO DE CHOCOLATE

Servido com calda quente, crumble e
sorvete de baunilha.

28



5
PASTAIO

cozinha artesanal

RUA MIGUEL MATE, N¢ 225, LOJA 04
PIONEIROS - BC. CEP 88331-030

47 99212-0177

TERGCA A SABADO - 11H30 AS 15H
E DAS 19H AS 23H
DOMINGO - 11H30 AS 16H

ENTRADA
BLINIS COM SALMAO CURADO

Carpaccio de salmao curado, sour
cream, sobre blinis (panqueca russa),
e finalizado com azeite de ervas da
casa e raspas de limao siciliano.

PRATO PRINCIPAL

CORDEIRO PRENSADO AO
MOLHO ROTI

Terrine de cordeiro, molho roti,
trilogia de abébora com a mousseline
de abdbora cabotid, laminas de
abdbora e sementes de abdébora
assadas, acompanha cebolas salteadas
e uma farofa de bacon.

SOBREMESA
MIL FOLHAS

Mil folhas recheado com creme belga,
acompanha calda de frutas vermelhas.
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AV. SANTA CATARINA, N° 1
o 22 PISO | BALNEARIO SHOPPING
ESTADOS - BC. CEP: 88390-000

PE(‘()R INO t, 47 98468-9626
E— Ty
‘%&?ﬁ&/’ © SEGUNDA A DOMINGO - 11H AS 23H

@ PET FRIENDLY

ENTRADA

ARANCINI DE ALHO PORO
E TOMATE SECO

Arancini de alho poré e tomate seco,
maionese suave de azeitona e
parmesao. Acompanhado de confit de
tomate cereja e azeitonas pretas.

PRATO PRINCIPAL

: GNOCCHI ARTESANAL COM
= rediente £
St e ~§ CUBOS DE SALMAO

“z
2
= Gnocchi artesanal com cubos de
% %‘ salm&o e molho cremoso de queijo
R =

=
§ pecorino.

SOBREMESA

CREME DE LICOR COM
BROWNIE
Creme de licor de cassis com brownie

de chocolate e calda de frutas
vermelhas.
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RUA DOM AFONSO, N¢ 680
o ANEXO POSTO IPIRANGA
VILA REAL - BC. CEP: 88337-070

| e 47 99139-5550

SUSHI © TERCA A DOMINGO - 18H AS 00H

@ PET FRIENDLY

MENU

ENTRADA
BATERA A MODA DO PIVA

Batera de salmdo grelhado, maionese,
creme cheese, cebolinha verde, cebola
roxa e cenoura finalizado com o
famoso molho de ostra do piva.

PRATO PRINCIPAL
SELEGAO DO PIVA

4 sashimi de salmao, 5 uramaki
Filadélfia, 5 uramaki encapado de
Filadélfia com molho Black, 1 nigiri de
salmdo com ovas, 1 joy de salmao, 1
joy tamago, 1 joy de salmado ao molho
de ostras, 5 hot Filadélfia e

2 hossomaki de salméo.

SOBREMESA
CHOCOMATCHA DO PIVA

Shu kuruim (massa crocante recheada)
com creme de chocolate meio amargo
e cha verde.
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AV. BRASIL, N° 3290, LOJA 5
Q CENTRO - BC. CEP: 88330-063

. 47 98888-5991

P ’ ZZW@ p ‘/A\ SEGUNDA, QUARTA, QUINTA E

@ DOMINGO - 18H30 AS 22H30
SEXTA E SABADO - 18H30 AS 23H30

© RESERVA OBRIGATORIA @ PET FRIENDLY

ENTRADA

PUNTI NERI DELL’ISOLA
BIANCA

Terrine de 2 queijos tipicos da Italia,
Stracciatella e Ricota, sobre espuma
de mostarda, mel e sementes de
abdbora, detalhe de manteiga e caviar
de esturjao (verdadeiro ouro da
gastronomia).

PRATO PRINCIPAL
PIZZA ANA MATTERA

Pizza de farinhas italianas,
fermentacao longa e natural, molho de
tomate pelado italiano, dois deliciosos
queijos italianos, Caccio Cavalo e
Pecorino, com rodelinhas de tomates
coloridos e fio de azeite de trufas.

SOBREMESA
VULCANO DI CAPUCCINO

Massa da pizza com capuccino,
coberta com queijo italiano
Mascarpone mixado no Licor Baileys,
flores de chantilly e flocos de
chocolate.
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AV. ATLANTICA, N 300. BARRA NORTE - BC
Q CEP: 88330-003

e 47 2103-4099

MARAMBAIA © TODOS OS DIAS - 11H AS 23H

HOTEL E CONVENGOES

© RESERVA OBRIGATORIA @ OPCAO VEGETARIANA

MENU

ENTRADA

TARTE DE CAMARAO COM
ALHO-PORO E COGUMELOS
FRESCOS

Tortinha preparada em massa folhada
com camardes refogado com
alho-pord, cogumelos e requeijao,
acompanha pesto de manjericdo.

PRATO PRINCIPAL

TILAPIA RECHEADA
SERVIDA NA FOLHA DE
BANANEIRA

Tildpia recheada com queijo brie e
farofa de bacon, servida sobre cama
de legumes na folha de bananeira.
Acompanha aligot de batata salsa.

SOBREMESA

TARTELETE DE NEGRESCO
COM MOUSSE DE CHOCOLATE
MEIO AMARGO

Tartelete crocante com base de
Negresco, recheio de mousse cremoso

de chocolate meio amargo com
cobertura de mix de nuts.
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AV. SANTO AMARO, N° 1053
Q SAO FRANCISCO DE ASSIS - CAMBORIU
CEP: 88340-680

R, 47 99985-2637

DE SEGUNDA A SABADO - 11H AS 14H
© E 19H AS 23H
DOMINGO - 11H AS 15H

@ MENU DELIVERY @ OPCAO VEGETARIANA

MENU

ENTRADA
CHURRASQUINHO DO VOVO

Bolinho de costela defumada
finalizado com provolone magaricado
e aioli de trufado.

PRATO PRINCIPAL
CARINHO DA VO

Escalope de mignon grelhado ao
molho roti acompanhado de risoto de
parma finalizado com queijo gruyére e
farofa de améndoas laminadas
defumadas.

SOBREMESA
BOLO DE VO

Bolo de baunilha banhado com
chocolate meio amargo e nozes,
creme de licor de doce de leite
finalizado com merengue de laranja
brulée.
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AV. JOSE MEDEIROS VIEIRA, N2 2470
o ANEXO A POUSADA ONDAS DA BRAVA

S O PRAIA BRAVA - ITAJAI. CEP: 88306-800

e 47 99900-3544

I I O TERCA A SEXTA-FEIRA - 19H AS 23H

© SABADO - 12H AS 16H E DAS 19H AS 23H
DOMINGO - 12H AS 16H

Restd Bar

@ PET FRIENDLY

ENTRADA
ARANCINI DE OSSOBUCO
E GORGONZOLA

Bolinho crocante de risotto de
ossobuco com gorgonzola.

PRATO PRINCIPAL
MIGNON AU POIVRE

Medalhdo de filé mignon au poivre
servido com talharim na manteiga de
ervas.

SOBREMESA
NOSSA VERSAO DA BANOFFE

Bananas caramelizadas, ganache de
doce de leite, sorvete de creme e
crumble do chefe.
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AV. ATLANTICA, N2 5710. CENTRO - BC

Q CEP: 88330-036
e 47 99651-0169

© TERCA A DOMINGO DAS 18H AS 23H30

B. CAMBORIU

® RESERVA OBRIGATORIA

MENU

ENTRADA
MISSO SALAD
Salada de mini agrido ao molho missd

shiro, wasabi, finalizando com massa
de peixe.

PRATO PRINCIPAL
FISH COCONUT

Peixe branco ao molho de leite de
coco, pimentdes e pimenta dedo de
mog¢a com chips de banana da terra,
acompanhado de arroz branco com
nozes chilena e castanha de caju.

SOBREMESA
TEMPURA DE SORVETE

Sorvete de baunilha embrulhado em
massa de tempura, finalizando com
calda de chocolate e cacau em pé.
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AV. OSVALDO REIS, N° 3281, SALAS 23 E 24
Q RIVIERA BUSINESS & MALL
PRAIA BRAVA - ITAJAI. CEP: 88306-003

°
t h a I R, 47 99251-1510
GARDEN P SEGUNDA A SEXTA - 11H30 AS 14H30
o SEGUNDA A SABADO - 18H AS 23H30
Asian Cuisine
®
(2]

RESERVA OBRIGATORIA

PET FRIENDLY @ OPCAO VEGETARIANA

ENTRADA
LULA RECHEADA A MODA
BANGKOK

Lula empanada e recheada com
vegetais, finalizada com molho de
camaréo.

PRATO PRINCIPAL
KUNG GAI

Camaréo, frango e vegetais com uva
verde ao molho thai, acompanhado de
arroz de coco.

SOBREMESA
DULCE ESPECIAL

Pudim de leite com gotas de doce de
leite.
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RUA MEXICO, N2 25 | ANEXO AO HOTEL VIEIRAS
NACOES - BC. CEP: 88338-220

. 47 3514-6259

© SEGUNDA A SEXTA - 18H30 AS 00H

@ MENU P/ 2 PESSOAS @) MENU DELIVERY

MENU

ENTRADA
TURBO FRITAS

Batata canoa com queijo parmesao
ralado acompanhada de molho
especial de queijo catupiry
aromatizado com alho grelhado e
especiarias.

PRATO PRINCIPAL
BLEND BURGER

Pao brioche, dois smash burgers com
blend de Angus e pernil suino,
cobertos com mussarela derretida,
bacon tostado, tomates, crispy de
cebola roxa, alface e molho especial
com parmeséo.

SOBREMESA
CUP SHAKE

Shake com cacau 100%, sorvete de
creme, calda Monin de framboesa,
chantilly com cookies triturados e
morango.
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RUA 3300, N2 361 | PASSEIO SAN MIGUEL
CENTRO - BC. CEP: 88330-272

| R, 47 3170-0297
© SEGUNDA A SEXTA - 12H AS 00H

@ PET FRIENDLY

MENU

ENTRADA

CROQUETA DE CAMARAO E
PEIXE BRANCO

Bolinho de peixe com camarédo
empanado no tempura de vinho
branco acompanhado de aioli de limdo
siciliano.

PRATO PRINCIPAL
PASTA AL SALMONE

Massa fresca puxada na fonduta de
queijo com lascas de salmao e
espumante, brie magaricado e
crocante de parmeséo.

SOBREMESA
BRIGADEIRO DE BANANA

Brigadeiro de banana (feito com
chocolate meio amargo) envolto com
améndoas tostadas. Lemon cream com
raspas de limao siciliano. Finalizado
com espuma de gengibre.

41



R. 3300, N2 361, SALA 18 | PASSEIO SAN MIGUEL
CENTRO - BC. CEP: 88330-272

R, 47 3514-8854

P TERCA A DOMINGO - 12H AS 23H30
SEGUNDA - 17H AS 23H30

@ MENU DELIVERY @ PET FRIENDLY

ENTRADA
TARTAR DE SALMAO

Cubos de salmao, farofa de gengibre,
molho ponzu e chips de batata doce.

PRATO PRINCIPAL
COMBINADO YUJIN

Combinado com 5 sashimi de salméao,
5 uramaki enjoy envolto de salméo
com molho de manga e pimenta, e
crispy de batata doce, 2 niguiri de
atum trufado, 2 jou shake cream
cheese com molho passion e 5 hot
salméo batido com molho taré e
cebolinha.

SOBREMESA
SORVETE DE GENGIBRE

Sorvete de gengibre e crocante de
chocolate com raspas de laranja.
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MENUS VEGETARIANOS
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RUA MIGUEL MATTE, N° 261
Q PIONEIROS - BC. CEP: 88331-030

8MM R, 4899191-3361
(Y

FONDUE RESTAURANT SEGUNDA A DOMINGO - 19H AS 23H30

@ PET FRIENDLY @ OPCAO VEGETARIANA

MENU VEGETARIANO

ENTRADA

FONDUE DE PROVOLONE,
CATUPIRY COM AZEITONAS
E CEBOLA CRISPY

*Acompanhamentos: pédo italiano,
ciabatta e pao de grdo juntos de
batata noisette, batata assada,
brécolis, champignon, mini aipim
crocante, queijo coalho e tomate
cereja.

PRATO PRINCIPAL

FONDUE DE PROVOLONE,
CATUPIRY COM AZEITONAS
E CEBOLA CRISPY

Carnes de Soja como Bifes, Frango e
Calabresa. Acompanha molhos.

*Total de 150g de proteinas

SOBREMESA

FONDUE DE CHOCOLATE COM
OVOMALTINE, CREME DE LEITE
NINHO E MARSHMALLOWS
*Acompanhamentos: morango,

banana, uva, abacaxi, péssego,
brownie, tubetes e marshmallow.

*Reposicdo dos acompanhamentos é livre
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AV. ATLANTICA, N° 2200
Q CENTRO - BC. CEP: 88330-015
[

I-l ”]J R, 47 3367-0250
H P L @ SEGUNDA A DOMINGO - 11H30 AS 00H30
W @ PET FRIENDLY @ OPCAO VEGETARIANA

MENU VEGETARIANO

T

ENTRADA
DADINHO DE TAPIOCA E
BOLINHO DE QUEIJO

Dadinho de tapioca e bolinho de
queijo ao creme de moqueca.

PRATO PRINCIPAL

COGUMELOS FLAMBADOS
COM MUSSELINE DE BATATA
BAROA

Cogumelos flambados ao rum com
musseline de batata baroa, queijo
coalho grelhado, molho pesto e farofa
de milho crocante com améndoas e
especiarias.

SOBREMESA

RABANADA TOSCANA COM
DOCE DE LEITE E SORVETE DE
BAUNILHA

Rabanada ao forno com pao artesanal
toscano e sorvete de baunilha, com
coco queimado e calda de doce de
leite artesanal.




AV. ATLANTICA, N° 2220
° CENTRO - BC. CEP: 88330-015

. 47 3367-0250

_
CHAPLIN © SEGUNDA A DOMINGO - 11H AS 00H

RESTAURANTE
1992 ] @ PET FRIENDLY @ OPCAO VEGETARIANA

MENU VEGETARIANO

ENTRADA

BATATA RECHEADA COM
CROCANTE DE COCO

Batata assada recheada com crocante
de coco e provolone, acompanha
redug¢do de mostarda e vinho tinto.

PRATO PRINCIPAL

BIFE VEGANO COM CROSTA
DE CASTANHA DE CAJUE
TAGLIARINI

Bife de proteina vegetal e cogumelos
com crosta de castanha de caju,
acompanhado de tagliarini artesanal
ao pesto de tomate seco, picles de
pepino e cebola roxa.

SOBREMESA

FOLHADO COM CREME DE
CHOCOLATE AO RUM E
FRUTAS SELECIONADAS
Ganache de chocolate ao rum, em

cesto de massa filo com cereja,
morango, amora e uva.




INDAIA

RESTAURANTE

RUA 900, N° 1300. SERTAOZINHO
ITAPEMA. CEP: 88220-000

47 99763-4124

SEGUNDA A DOMINGO - 18H AS 23H30

@ OPCAO VEGETARIANA

ENTRADA

FONDUE DE QUEIJO CATUPIRY,
GORGONZOLA, MANJERICAO
E CEBOLA CARAMELIZADA

*Acompanhamentos: péo italiano,
ciabatta e pdo de grao juntos de
batata noisette, batata assada,
brécolis, champignon, mini aipim
crocante, queijo coalho e tomate
cereja.

PRATO PRINCIPAL

FONDUE DE QUEIJO

CATUPIRY, GORGONZOLA,
MANJERICAO E CEBOLA
CARAMELIZADA

*Bifes, salsichas, frango e calabresa
produzidos com ingredientes veganos.
*Total de 150g de proteinas

SOBREMESA

FONDUE DE CHOCOLATE
E CREME DE PISTACHE

*Acompanhamentos: morango,
banana, uva, abacaxi, péssego,
brownie, tubetes e marshmallow.

*Reposicdo dos acompanhamentos é livre




RUA 3020, N® 60. CENTRO - BC
Q CEP: 88330-317

e 47 99249-7282

© SEGUNDA A SEXTA - 18H30 AS 00H

@ PET FRIENDLY @ OPCAO VEGETARIANA

@ MENU P/ 2 PESSOAS

MENU

ENTRADA
MASSINHA DO JACA

Massa napolitana de longa
fermentac¢do assada com queijo
parmeséo, orégano e azeite de oliva
extravirgem italiano. Acompanha
molho de tomate italiano pomodori
pelati feito na casa e creme de
catupiry original.

PRATO PRINCIPAL
BLUMENAU VEGGIE

Massa italiana de longa fermentacéao,
molho de tomates italianos pomodori
pelati, queijo mozarela de bufala,
cogumelos, alho-poré e salsinha.

SOBREMESA
PI1ZZA DOCE DE LEITE

Massa italiana de longa fermentacao
de doce de leite aviacdo e castanha de
caju. Acompanha licor de laranja com
raspas de limao siciliano.
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R. 3250, N° 100, SALAS 6 E 7
CENTRO - BC. CEP: 88330-278

N
3
MEDITERRANEE TERCA A DOMINGO DAS 11H30 AS 15H

W {0 LWM/O ©  QUARTA A SABADO DAS 19H AS 23H

e PET FRIENDLY 0 OPCAO VEGETARIANA

. 47 99684-6107

ENTRADA

BOMBOM DE QUEIJO
ARTESANAL AO MOLHO
RUSTICO

Bombom de queijo artesanal com

molho rustico com uma fatia de pao
artesanal da Pao Rustico.

PRATO PRINCIPAL
RISOTO MEDITERRANEO
Risoto feito com basilico e servido

com pedagos de burrata artesanal e
tomates assados.

SOBREMESA
SEMIFREDO DE LARANJA

Semifredo de laranja bahia a base de
leite vegetal, com gotas de capim
santo, tuille de améndoas e calda de
laranja.




AV. ATLANTICA, N 300. BARRA NORTE - BC
Q CEP: 88330-003

e 47 2103-4099

MARAMBAIA © TODOS OS DIAS - 11H AS 23H

HOTEL E CONVENGOES

© RESERVA OBRIGATORIA @ OPCAO VEGETARIANA

MENU

ENTRADA

TARTE DE COGUMELOS
FRESCOS

Tortinha preparada em massa folhada
com alho-poré e cogumelos
refogados. Finalizado com requeijao
de castanha de caju. Acompanha
pesto de manjericédo.

PRATO PRINCIPAL

MIX DE COGUMELOS
SERVIDOS NA
FOLHA DE BANANEIRA

Mix de cogumelos servidos sobre
cama de legumes na folha de
bananeira. Acompanha aligot de
batata salsa.

SOBREMESA

TARTELETE DE NEGRESCO
COM MOUSSE DE CHOCOLATE
MEIO AMARGO

Tartelete crocante com base de
Negresco, recheio de mousse cremoso

de chocolate meio amargo com
cobertura de mix de nuts.
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AV. SANTO AMARO, N° 1053
Q SAO FRANCISCO DE ASSIS - CAMBORIU
CEP: 88340-680

R, 47 99985-2637

DE SEGUNDA A SABADO - 11H AS 14H
© E 19H AS 23H
DOMINGO - 11H AS 15H

@ MENU DELIVERY @ OPCAO VEGETARIANA

ENTRADA
BOLINHO DO VOVO

Bolinho cremoso por dentro e
crocante por fora de abdébora
cabotia finalizado com provolone e
aioli trufado.

PRATO PRINCIPAL
DEFUMADO DA VOVO

Risoto de tomate seco e alho poré,
finalizado com gruyeére tostado e
farofa de améndoas laminadas
defumadas.

SOBREMESA
BOLO DE VO

Bolo de baunilha banhado com
chocolate meio amargo e nozes,
creme de licor de doce de leite
finalizado com merengue de laranja
brulée.
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thai
GARDEN

Asian Cuisine

AV. OSVALDO REIS, N° 3281, SALAS 23 E 24
o RIVIERA BUSINESS & MALL
PRAIA BRAVA - ITAJAI. CEP: 88306-003

47 99251-1510

SEGUNDA A SEXTA - 11H30 AS 14H30
SEGUNDA A SABADO - 18H AS 23H30

RESERVA OBRIGATORIA

PET FRIENDLY @ OPCAO VEGETARIANA

ENTRADA
JOE CUON

Pasteizinhos de vegetais
acompanhado de geleia de pimenta.

PRATO PRINCIPAL
PAO PAK

Cenoura, abobrinha, brécolis, moyashi,
gengibre, cebola branca e roxa
salteados ao curry, acompanhado de
arroz de coco.

SOBREMESA
DULCE ESPECIAL

Pudim de leite com gotas de doce de
leite.
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haackeempreendimentos | haacke.com.br

A HAACKE

EMPREENDIMENTOS

Uma trajetoriainspiradora ao
longo de 33 anos de inovagao
Na Haacke Empreendimentos, cada projeto € um simbolo de

exceléncia einovagéo. Ha mais de trés décadas, construimos com
qualidade e comprometimento em Santa Catarina e Mato Grosso.

SC * BALNEARIO CAMBORIU | BARRA VELHA
MT * PRIMAVERA DO LESTE | SORRISO | SINOP




“visitar Balnedrio
Camboriu sem conferir
a Roda Gigante ¢ como
passar pela cidade sem realmente
vivenciar sua Esséncia."
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CONHECA TODAS A$ ATRACOES

O ESTACIONAMENTO @ MIRANTE

@ BILHETERIA @ TIROLESA ‘PTEROLESA”

© CINEMA INTERATIVO @ ¢ENARIOS DE FOTOS

@ Museu DE PALEONTOLOGIA @ ARVORISMO “JuRASsI¢ JUNGLE HOUSE®

© PERiODO TRIASSICO (@ FONTE INTERATIVA

© PERiODO JURASSICO @ DINO MINERADOR II

@ TENDA DO PALEONTOLOGO (@ PLAYGROLUND & AREA DE ESCAVAGAO
© PERiODO CRETACEO @ RIDE DE BARCO ‘RIVER CAVE ADVENTURE”
© DINO MINERADOR | @ DINOLAND PARK

@ JARDIM MESOZOICO © RESTAURANTE TEMATICO

© LoJA OFICIAL

ENCONTRE-NOS AQUI
(© aventurajurassicaoficial

GARANTA &
SEU INGRESSO

PARQUE AVENTURA JURASSICA
Rua Aqueduto, 360, Balneario Camboriti/SC




+ 4+ + + -
++ + + -
++ + + -

Saiba mais em
univali.br/graduacao



STIVAL GASTRONO M,
* N *x

: ? BALNEARIO
. % .SABOROSO

BALNEARIO CAMBORIU

FE!

« #
SEJA PATROCINADOR
" /DO MAIOR FES'TIVAL

' !‘m,f

B

# GASTRONOMICO
DE SANTA CATARINA!

-SAIBA MAIS SOBRE ESSA OPORTUNIDADE:
=i

@BALNEARIOSABOROSO | MARKETING@VISITEBC.COM.BR



FES-N\/ALGASTRONOM,CO
* K &

BALNEARIO
SABOROSO

ESPECIAL 15 ANOS

PATROCINIO MASTER:

N%
i€ GERMER

PORCELANAS

PATROCINIO:

@ster fjggf BIHAACKE Y'SICOOB

YAFG ©
L s
@ BiG Wheel uffi‘s;-ae;as

Balnedrio Camborli « SC

APOIO:

DY P REFEITURA
BALNEARIO SECRETARIA DE TURI§MO E
AL 7] DESENVOLVIMENTO ECONOMICO

iS55 CAMBORI

PARCEIRO:

MOVIMENTA BC

UNIVALI

REALIZAGAO:

BALNEARIO
CAMBORIU
CONVENTION
& VISITORS
BUREAU

@BALNEARIOSABOROSO | BALNEARIOSABOROSO.COM.BR



